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DOLCETTO D’ALBA D.O.C.

Vitigno: Dolcetto 100%
Zona di produzione: Langhe
Colore: rosso rubino con riflessi violacei.
Profumo: vinoso, gradevole, intensamente fruttato.
Sapore: asciutto, di moderata acidità, di buon corpo, 
armonico, gradevolmente amarognolo.
Abbinamenti: da tutto il pasto in particolare con 
antipasti piemontesi di verdure e salumi. Primi piatti 
quali risotto con la salsiccia, ravioli al plin e le minestre 
di legumi.

Grapevine: Dolcetto 100%
Area of production: Langhe
Appearance: deep ruby red with a violet haze.
Nose: vinous, pleasant and fruity.pronounced  fruity 
fragrances.
Palate: dry, slightly sharp with a good body, well-
orchestrated with a  pleasantly bitterish taste.
Gastronomic matching: it is a good table wine and it 
highly combines with Piedmontese vegetable starters 
and cold cuts, but also with first courses such as risotto 
with sausage, “ravioli al plin” and legume soups.
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