PIEMONTE D.0.C. BONARDA
Frizzante - A Sparkling Wine

Brioso vino rosso piemontese di buona intensita e
struttura.

Vitigno: Bonarda 100%

Zona di produzione: Roero

Acidita totale: 6,4 g/I

Colore: rosso rubino vivace e intenso.

Profumo: fine, intenso e netto, con chiare cadenze
fruttate.

Sapore: asciutto, caldo e buona persistenza.
Abbinamenti: salumi, primi piatti con sughi di carne e
verdure, arrosti di maiale, formaggi di media stagionatura.
Ottimo a tutto pasto. Molto interessante ¢ |"abbinamento
con il tipico fritto misto alla piemontese.
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An important Piedmontese sparkling red wine of great
intensity and remarkable structure.

Grapevine: 100% Bonarda

Area of production: Roero

Total acidity: 6,4g/l.

Appearance: deep and brilliant ruby red.

Nose: harmonious and intense with pronounced
FRANCOCASETTA fruity fragrances.

'ENDA VITEREHICOE Palate: dry, warm and well-lingering.

PRODOTTO N 1TALIA Gastronomic matching: it is an excellent whole meal
wine, it combines with cold cuts, pastas dressed with
meat or vegetable sauces, roast pork meats and half-
ripe cheeses. It matches with the typical Piedmontese
“fritto misto” very well gorgonzola cheese.
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